
Cena Navideña
E N T R A D A

Ceviche Palafito
Trocitos de salmón fresco,  palta y camarones,  marinados en salsas cítr icas con un
toque de jengibre y aj í  amari l lo,  acompañado de papitas nativas chips.

P L A T O  D E  F O N D O
Pechuga de Pavo Navideña
Baldada con tocino,  rel lena de espárragos salteados y champiñones,  servida con
puré rústico de papas chi lotas y zapal lo camote asado al  romero, con una
reducción de oporto.

P O S T R E

Cheesecake Navideño
Base de gal letas especiadas,  crema de queso con notas de naranja y canela,
acompañado de una salsa de frutos rojos frescos y un shot de Cola de Mono
artesanal.
B E B E S T I B L E
Vino Reserva, espumante, jugos naturales, cerveza, bebida o agua mineral.
Cierre de la velada:  Té,  infusión o café americano.

1  A P E R I T I V O  P O R  P E R S O N A :  P O N C H E  N A V I D E Ñ O ,  P I S C O  S O U R ,
E S P U M A N T E ,  J U G O S  N A T U R A L E S ,  C E R V E Z A ,  B E B I D A S ,  A G U A S  M I N E R A L E S .  

Ensalada de la Estación con toques festivos
Mix de hojas verdes,  queso mantecoso marinado con hierbas,  tomatitos cherry
confitados,  palta,  y  fondos de alcachofa asados,  todo aderezado con un dressing
de yogurt,  miel  y mostaza antigua.

Filete de Salmón
Gri l lado al  punto perfecto,  con salsa de camarones y almejas,  acompañado de
papas nativas horneadas con mantequil la de ajo y verduras baby glaseadas con
un toque de tomil lo.

V A L O R  D E L  M E N Ú :  $ 3 9 . 0 0 0


